LES FOIES GRAS DU RIED
TRADITION ARTISANALE
. Als®ce




«NOS FOIES GRAS CRUS »

Origine France

Lobe de foie gras d'oie cru déveiné (surgelé)* 99.95€/kg
Lobe de foie gras de canard cru déveiné (surgelé) 75.20€/kg
Escalope de foie gras de canard cru (surgelé) 78.80€/kg

«NOS FOIES GRAS MI-CUITS A LA COUPE »

Notion de part: 60g par personne
Pré-commande conseillée (en tranche sous-vide + 10€/kg)

Foie gras d’'oie mi-cuit a la coupe 190.80€/kg
Foie gras d'oie truffé mi-cuit a la coupe 235.00€/kg
Foie gras de canard mi-cuit a la coupe 165.00€/ kg

« NOS FOIES GRAS MI-CUITS EMBALLES »

Notion de part: 60g par personne

Ballotin de foie gras d'oie Edition Kelsch - 250 g 56.00€/ piece
Ballotin de foie gras de canard Edition Kelsch - 250 ¢ 49.90€/ piece
Lingot de foie gras de canard

aux épices douces de Noél - 200g 39.90€/piece

« VERRINE & BOCAL MI-CUITS »

Verrine de foie gras d'oie - 100g 23.20€
Verrine de foie gras d'oie - 200g 44.40€
Bocal de foie gras d'oie - 130g 30.85¢
Bocal de foie gras d'oie - 180g 42.70€
Verrine de foie gras de canard - 100 g 19.90€
Verrine de foie gras de canard - 200g 39.20€
Bocal de foie gras de canard - 130g 27.90€
Bocal de foie gras de canard - 180 g 38.55¢

* Sous réserve de stock disponible.
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« NOS PLATS CUISINES »

Cuisses de canard confites sous vide par paire* (env. 3509) 28.25€/kg
Magret de canard cru assaisonné a griller ou rétir* (400/5009) 30.65€/kg
Magret de canard cuisiné et assaisonné* (400/500¢) 32.25€/kg
Supréme de poulet cuit farci au foie gras® (1 portion = 2009) 25.25€/kg

« TOURTES »

(cuites ou surgelées)

Tourte viande et foie gras

3/4 parts™ (env. 7009) 29.75€/kg
6/8 parts™ (env. 1100kg) 29.75€/kg
Tourte parmentiére au confit de canard et auxcépes

3/4 parts™ (env. 7009) 22.35€/kg
6/8 parts™ (env. 1100kg) 22.35€/kg

« LES SAUMONS FUMES »

*Commandez avant le 08 décembre 2026
pour étre sar d'obtenir votre saumon & Noél

Saumon fumé a la ficelle coupe fine (2 tranches)* 118.90€/kg
Saumon fumé a la ficelle coupe fine (4 tranches)* 118.90 €/ kg
Saumon fumé a la ficelle coupe fine (6 tranches)* 118.90€/kg
Saumon gravlax a I'aneth coupe droite (6 tranches)* 122.40€/ kg
Rillettes de saumon fumé (230/250 g)* 43.95€/kg
Cceur de filet de saumon fumé (200 g) 19.60€/ piece
Coeur de filet de saumon fumé (400 g) 39.20€/piece

* Plats cuisinés & tourtes: poids moyen indicatif susceptible de varier.



LES FOIES GRAS DU RIED
TRADITION ARTISANALE

Alswce

«NOS PRODUITS EDITION NOEL »
NOS P'TITS POTS APEROS
Olives noires, figues & noix - 100G ... 6.80€
Chataignes & cépes rétis - 100G oo 7.90€
NOS TERRINES FESTIVES
Terrine de Noél au vin chaud -90g ... 3.80€
Terrine de cerf aux airelles - 90g.............. 470€
Terrine de chevreuil kirsch et griottes - 180g.................. 8.10€
NOS CHUTNEYS
Chutney de pommes/oignons - 100G ... 3.40€
Chutney de figues/poires - 100 Q... 3.90€

- OFFREZ UN CADEAU UNIQUE ET GOURMAND -

Découvrez nos corbeilles en boutique ou composez un assortiment sur mesure,
selon vos envies. Une attention personnalisée, préparée avec soin
pour faire plaisir en toute occasion.

Passez votre commande avant le 19 décembre 2026
par e-mail : info@foies-gras-du-ried.fr
par téléphoneau 03 88 64 22 84 ou directement en boutique.

NOS HORAIRES D’'OUVERTURE
Lundi au vendredi: 9h-12h / 14h-18h — Samedi: 9h-12h30 / 14h-18h

Ouvertures exceptionnelles les dimanches 13 et 20 décembre
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